Wir wollen und werden ein Gasthaus sein, dass kulinarisch

fir die Einfachkeit und die Bodenstandigkeit der
westfalischen Kiiche steht.
Euer Geschmack ist uns eine Herzensangelegenheit!

Suppen & Vorspeisen

Sauerlander Hochzeitssuppe

Tafelspitzbouillon, Markkl6chen, Eierstich, Blumenkohl,

Fladle 7,90 €

Kirbis- Cremesuppe
Hokkaido, steirisches Kerndl, gerostete Kerne 9,00 €

Vitello Tonnato

,Unsere Art”, Wildschweinrlcken,

Thunfischcreme, Kapern, herbstliche Salate 16,50 €
Carpaccio, dinn geklopft

Black- Angus Rind, Parmesan, Balsamico, Olivendl,
Salatbouquet 17,50 €

Pasta

Spaghetti, hausgemacht aus reinem Gries und Ei

Wild-Bolognese, frisch geriebener Parmesan 19,90 € *

Gemdise- Bolognese, Biffelmozzarella,

Barlauch-Pesto 19,90 € *

auf Wunsch dazu: kleiner Salatteller + 4,50 €
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Sauerlander Wirtshaus- Kliche

Meine Rehfleischpflanzerl 0

rote Zwiebel- Marmelade, Senfschmand,

Preiselbeerrahm, hausgemachte Spatzle 23,50 € *
auf Wunsch dazu: kleiner Salatteller + 4,50 €

Unsere Speisekarte wechselt standig, unsere
Klassiker sind auf vielfachen Wunsch ein ,Muss”“!

Unser Chefteller

Schweinerlcken, Black-Angus Rind, Schnitzel vom Kikok-
Hahnchen, Champignons, Pfefferjus, Krauterbutter,
Pommes Frites 29,90 €

Islander Rotbarschfilet, auf der Haut gegrillt, Spitzkohl,

korniger Senf, Petersilienkartoffeln 32,50 € *
Grine Kiche, wirklich groRe Salate

Fitnessteller
Blattsalate, Joghurt-Dressing, frische Friichte,
gebackene Putenschnitzel 19,90 €

Chefins Lieblingssalat
Blattsalate, mariniertes Gemuse, Camembert,
im Pankoteig gebacken, Preiselbeeren 19,90 €



Es ist Zeit fur frische Pilze

Frische Austernpilze, Champignons
und Krautersaitlinge in Schnittlauchsauce

drei hausgemachte Semmelknddel 19,90 €

Medaillons vom Schweinefilet,
hausgemachte Spatzle 27,50 €

auf Wunsch dazu: kleiner Salatteller + 4,50 €

Schnitzelliebe

Kallenhardter Schnitzel
Landschwein, frische Champignons, Rahmsauce, Tomaten,

Sauce Hollandaise, Kroketten, Salatteller 24,80 € *

Pfannenschnitzel
dinn geklopft, ,Wiener Art“, Landschwein, Zitrone,

Preiselbeeren, Pommes Frites 19,50 € *

dazu zusatzlich kleiner Salatteller + 4,50 €

Wer Wild mag, wird unsere Kiiche lieben

}l),.
Sauerbraten “
Wildschwein, hausgemachte Semmelknodel,
Apfelkompott, Salatteller 29,50 € *
Zartes Ragout 10
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Reh, Rotwein- Preiselbeersauce, Rotkohl,

hausgemachte Spatzle 28,80 € *

*Gerichte mit * auch als kleinere Portion moglich. Preis
minus 2,50 €.

= vegetarisch



Dessert

-l)
Herrencreme 6,90 € wESTFAUSCH
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Unser kleines Mannergedeck: =0
Affogatto (Vanilleeis mit Espresso), VT s
ein Selbstgebrannter ,Kakao mit Nuss“ (2cl)

aus der Minsterlander Feinbrennerei Sasse 8,50 €

Unser kleines Damengedeck: Lor

Affogatto (Vanilleeis mit Espresso),
ein Sweet Raven Whisky Likor aus der
Kallenhardter Edelbrennerei (2cl) 8,50 €

Kleiner Eierlikbrbecher
2 Kugeln Vanilleeis, Sahne, Eierlikor 6,90 €

Zimtparfait, Zwetschgen- Crumble, Griesknddel 11,80 €

Informationen zu Zutaten die Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen,
erhalten Sie, auf Nachfrage, von unserem Servicepersonal.



