Knippschilds Vorspeisen Klassiker

Carpaccio vom argentinischen Angus-Rind

mit Salatbouquet, frisch geriebenem Parmesan,
Balsamico und Olivendl 16,80 €

WESTFALISCH
= A

Vitello Tonnato vom Wildschweinricken auf unsere Art

mit Blattsalaten, Kapern und Thunfisch-Mayonnaise 15,90 €

Winterliche Salate mit mariniertem Gemiise

in Balsamico, Knoblauchcréutons
und eingelegtem Feta-Kase 15,50 €

Aus der Suppenkiiche

Sauerldander Hochzeitssuppe nach Omas Rezept 7,80 €

Cremesuppe von Strauchtomaten
mit Basilikum 8,90 €

Cremesuppe vom Hokkaido-Kiirbis
mit Kernol 9,50 €

Hauptgerichte

Unser Chefteller

Steaks vom argentinischen Angus-Rind,

Schwabisch Hallischen Landschwein und Original Wiener
Schnitzel mit frischen Champignons, Speckbohne,
Grilltomate, Pfefferjus, Krauterbutter

und Pommes frites 29,80 €

Halbe ofenfrische Bauernente mit Rotkohl, Bratapfel
und mit CroGtons gefillten Kartoffelknédeln 35,50 €

Medaillons vom Schweinefilet mit Champignons

a la creme, dazu hausgemachte Spatzle
und frische Salate 29,80 €



Delbriicker Kikok- Maishdhnchenbrust ,,Cox Orange”

mit karamellisierten Apfelscheiben und geschmolzenem o

"

Camembert, leichte Curry- Samtsauce,
Kartoffel-Krusteln und frische Salate 28,50 €

Rehfleischpflanzerl mit roter Zwiebel-Marmelade,
Wacholderrahmsauce, westfalischer Potthucke

und gemischtem Salat
Hauptgang 26,90 Kleinere Portion 24,40 €

Ragout vom Uberl3ufer (1-jahriges Wildschwein)

in Rotwein- Preiselbeersauce, dazu Rotkohl
und hausgemachte Spatzle 27,90 €

Rumpsteak vom argentinischen Angus- Rind

mit geschmorten Zwiebeln, griner Pfefferjus, Bratkartoffeln
und frischen Salaten 37,50 €

Sauerbraten vom Weiderind mit Rotkohl

und hausgemachten Semmelknédeln
Hauptgang 28,80 € Kleinere Portion 26,30 €

Kallenhardter Schnitzel vom Landschweinriicken

mit frischen Champignons in Rahmsauce, Tomaten
und Sc. Hollandaise tiberbacken, Kroketten

und frische Salate

Hauptgang 23,50 € Kleinere Portion 19,80 €

Filet von Lachs und Zander auf westfalischem Spitzkohl,

Senfsauce, dazu Petersilienkartoffeln
Hauptgang 29,80 € Kleinere Portion 27,30 €

TFALLSCH



Vegetarische, kleinere und Omas Gerichte

Deftiger Grinkohl mit Kasseler, Kohlwurst, Senf
und Salzkartoffeln 22,50 €
Kleinere Portion mit einer Kohlwurst 19,50 €

Rahmige Kirbis-Kas-Spatzle mit Zwiebelschmelze
und frischen Salaten 19,90 €

Hausgemachte Serviettenknddel mit Waldpilzen

in Schnittlauchsauce und Marktgemiise 22,80 €

Chefins Lieblingssalat:

Blattsalate mit mariniertem Gemdise und Camembert,
im Pankoteig gebacken, dazu Preiselbeeren 19,80 €

Fitnessteller:

Blattsalate in Joghurt-Dressing mit frischen Frichten und
gebackenen Putenschnitzel 19,80 €

= vegetarisch



Dessert

WESTFALISCH

Herrencreme 6,50 €

Kleiner Eierlikdrbecher mit 2 Kugeln Vanilleeis, Sahne
und Eierlikor 6,90 €

Zimt-Halbgefrorenes mit Zwetschgen- Crumble
und Sorbet von Waldfriichten 10,80 €

Unser kleines Mannergedeck:

Affogatto (Vanilleeis mit Espresso)
und ein Selbstgebrannter ,Kakao mit Nuss“ (2cl)
aus der Miinsterlander Feinbrennerei Sasse 8,50 €

Unser kleines Damengedeck: }'.)\

WEST

= X

Affogatto (Vanilleeis mit Espresso)
und ein Sweet Raven Whisky Likor aus der
Kallenhardter Edelbrennerei (2cl) 8,50 €

Gratiniertes Limettenparfait

mit Clementinen- Carpaccio 10,50 €

ISCH



